JUMSAL MILENIA

FEUILLE DE SPECIFICATIONS

PRODUIT: SEL SECTYPE 2
R.G.S.E.A.A.: 24-00008-MU
DATE: 22/06/2020

DESCRIPTION:

C’est le produit constitué principalement par du chlorure de sodium dans de conditions qui le rend apte pour son utilisation dans les
processus industriels et alimentaires. Il réunit les conditions énoncées dans la Réglementation Technique Sanitaire pour le sel (R.D. 1424/83
BOE 01.06.83). Son origine vient de la cristallisation par I'action naturelle du vent et du soleil (évaporation solaire) puis centrifugation et
séchage. Le produit final est exempt de substances ou corps étrangers autres que ceux de leur composition.

CONDITIONS DE CONSERVATION, STOCKAGE ET DISTRIBUTION:
- Conserver le produit dans un lieu sec, protégé de la lumiere directe et de sources émettrices d’odeurs et de saveurs.

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES:
- ASPECT: Blanc cristallin.
- SAVEUR: Sel pure, exempté d’odeurs et des saveurs étrangeres.

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES:

 TITRE ettt ettt e e st n s e et st et et n e n s e s et et et s s et enereaeeenanne >99%s.s
= HUMIDITE. oottt sttt ettt ss sttt ettt see bttt et esetessanannas max. 0,20 %
= INSOLUBLES DANS L'EAU ...vveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees e eeseseeeeseeseeeeeesieesesssessaeeeesenesanas max. 0,07 %

- SULFATE DE CALCIUM. ....
- CHLORURE DE CALCIUM.....
- CHLORURE DE POTASSIUM ...

... £0,50 %
.. <0,30%
.. <0,10%

- CHLORURE DE MAGNESIUM ........cccevunee. ..<0,15%
- NITRATES, NITRITES ET SELS AMMONIUM .. ... £0,002 %
I O U 1 Y T <1,0 ppm
A | |\ G TPt <1,0 ppm
= PLOMBB ettt et e e e et e e e s e sttt e e e s e s tbaaeeeesanaabtaeeeeeananes <0,5 ppm
= ARSENIC Lot e e s <0,1 ppm
= CADMIUM L e <0,1 ppm
= MERCURE e <0,1 ppm
5 R E R e e e sttt e et sttt ea e e he eae e e e e ate e sheeae et eennen e sreene <1,0 ppm
ADDITIVES:
= ANTI-AGGLOMERANTS (E-535) wurvevvreuenieeresssssssesssesssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssnens 0 ppm*

*Limite de quantification : 1,0 ppm

GRANULOMETRIE:
- Minimum 90 % entre 0,600 et 2,380 mm

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES:

- Vérification total de microorganismes aérobies mésophiles .......c.cccccevvvrrcvrecreennnnn. <20/g
- Vérification total de moisissures et levure......cccocueveeeeirecnnnnen. ... <20/g
- N.M.P. de Coliformes .........cccceecuveeevueeennns ... Absence/100g
- N.M.P. de E.Coli .. Absence/100g
- Recherche de Sthapilococus Aureus ..... ... Absence/100g

- Recherche de Clostridium Perfringes .. ... Absence/100g
- Recherche de Pseudoma AGIUZIN0SA .........ccueeurueiuiisiineiiessess et sra s Absence/100g
= LiSteria fMIONOCYLOGENES .......oeeeeeeeeeeeeet et see et s sss s sss st sases Absence/100g
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