JUMSAL MILENIA

SIERRA DEL CARCHE

HOJA DE ESPECIFICACIONES

PRODUCTO: SAL SECATIPO 1
R.G.S.E.A.A.: 24-00008-MU
FECHA: 05/02/2025

DESCRIPCION:

Es el producto constituido fundamentalmente por cloruro sédico, en condiciones que le hacen apto para su uso en procesos
industriales y de alimentacion, y que relne los requisitos contemplados en la Reglamentacion Técnico Sanitaria para la sal (R.D. 1424/83 BOE
01.06.83). Su origen es de cristalizacion por la accién natural del viento y el sol (evaporacién solar) y posterior centrifugado y secado. El
producto final esta exento de materias o cuerpos extrafios ajenos a su composicion.

CONDICIONES DE CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION:
- Mantener el producto en un lugar seco, protegido de la luz directa y de fuentes emisoras de olores y sabores.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
- ASPECTO: Blanco cristalino.
- SABOR: Salino limpio, exento de olores y sabores extrafios.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

= U TITULD ettt ettt e e e sttt e e e s e s abb et e e e seaastbeeeesessannbbeeeeesannnsnnaaeenas >99 %s.s.

= HUDMEDAD ...ttt ettt e e e ettt e e e s e bt e e e s e s bnna e e e e e arrraeeeeas max. 0,20 %
- INSOLUBLES EN AGUA ..ottt ettt e s s neaaeee e max. 0,07 %
= SULFATO CALCICO ...ttt ettt s s siea st st sttt ss st s sananeeea <0,50 %

= CLORURO CALCICO ..ottt s st sa st sttt sn s e snena <0,30 %

= CLORURO POTASICO......oovieieieieieeeeeeeieiet sttt sasssasesesss st st snsasaseseena <0,10 %

= CLORURO MAGNESICO.....uouruieirireterereeeestetesesseseetesesesesesesstasssassssesesesesesssssssssasasastones <0,15%

= NITROGENO TOTAL e seeeeeseeeseess e seesseeseeseeeseseeessesseassseseesseseeseeseeesseneseseenis <20 mg/kg
5 COBRE .ttt sttt et b e e b et be bt e be et e besaeenbeeanebenae <1,0 mg/kg
= PLOMO ettt sttt b e s b e et be s h e bt e a e e beshtenbesaeebenne <0,5 mg/kg
- ARSENICO .. <0,25 mg/kg
= CADMIO oot s e et s et es e s e e <0,25 mg/kg
= MERCURIO .ottt eseses s s ee s e s et e e seseseseses e nseaseseses s se s <0,1 mg/keg
S < 1324 (0 TSSO <1,0 mg/kg
= CINC ettt ettt e et e et b s e et b b a et e ee e e es et et ens et sae s <1,0 mg/kg
ADITIVOS:

= ANTIAPELMAZANTE (E-535) .evettertirierierieeniestenieetesiesieessesssessesseessesssessesssensesssensenee max. 10 ppm

CARACTERISTICAS GRANULOMETRICAS:
- Minimo 80 % entre 0,125 y 0,750 mm

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

- Recuento total de microorganismos aerébicos mesofilos .......ccccceeveeriieenvensieennennn <20/g

- Recuento total de mMohos y 1evaduras ..........ccceeeeiiieiiieeeeiiee e e <20/g

I Y/ SR o TN 0o 1 o] 4 V=TS Ausencia/100g
= U NUMLP. @ E. COli vvriiieeiiieeee sttt ettt et b e e et e ere b saaere e Ausencia/100g
- Investigacion de SthapiloCOCUS AUFEUS ......cceveeeveveeereeeeeeeeeee e Ausencia/100g
- Investigacion de Clostridium Perfringes .......ccccvviiereeeneerieerie e e sseese e Ausencia/100g
- Investigacion de Pseudoma AEIUIN0SA .....ccccecueerueeriieereerieeneeeeeeseessreeseeenseeseeens Ausencia/100g
- Listeria MONOCYLOGENES ..ottt ettt et e s s e e s s e e Ausencia/25g
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